ХАРАКТЕРИСТИКА
студента-практиканта


на студента / студентку ___ курсу, 
групи ______
кафедри ______________________________
Навчально-наукового інституту біології, хімії та біоресурсів
Чернівецького національного університету імені Юрія Федьковича
[Прізвище, власне ім’я]


[Прізвище, власне ім’я студента / студентки] у період із [дата початку] до [дата завершення] проходив / проходила технологічну практику на базі [повна назва підприємства].
Під час практики студент / студентка ознайомився / ознайомилася зі структурою підприємства, основними напрямами його діяльності, правилами внутрішнього трудового розпорядку та вимогами охорони праці. Перед початком виконання практичних завдань пройшов / пройшла відповідний інструктаж із безпеки праці.
У межах програми практики [ім’я студента / студентки] вивчив / вивчила технологічні етапи приймання, зберігання та перероблення [назва сировини], а також процес виробництва [назва готової продукції]. Ознайомився / ознайомилася з обладнанням, яке використовується на підприємстві, порядком відбору проб, методами контролю якості сировини, проміжної та готової продукції.
Практикант / практикантка брав / брала участь у виконанні                         таких робіт:
[назва або короткий опис виконаного завдання];
[проведення відбору чи підготовки проб];
[робота з технологічною або лабораторною документацією];
[оцінювання показників якості сировини чи продукції];
[інші роботи відповідно до програми практики].
Поставлені завдання виконував / виконувала своєчасно та в повному обсязі. Під час роботи дотримувався / дотримувалася вимог охорони праці, виробничої санітарії, технологічної дисципліни та правил, установлених на підприємстві.
[Прізвище та ініціали] продемонстрував / продемонструвала достатній рівень теоретичної підготовки з технології зберігання і перероблення харчової сировини. Уміє застосовувати отримані знання під час виконання практичних завдань, аналізувати технологічні процеси та працювати з професійною документацією.
У спілкуванні з працівниками підприємства поводився / поводилася коректно та доброзичливо. До виконання доручень ставився / ставилася відповідально, виявляв / виявляла уважність, дисциплінованість, ініціативність і зацікавленість у здобутті нових професійних навичок. Конструктивно сприймав / сприймала рекомендації керівника практики та враховував / враховувала їх у подальшій роботі.
Зауважень щодо трудової дисципліни, виконання програми практики та дотримання правил безпеки не має.
За результатами проходження технологічної практики [прізвище, власне ім’я] набув / набула практичних навичок, необхідних для подальшої професійної діяльності у сфері виробництва та контролю якості харчової продукції.
Програму практики виконав / виконала в повному обсязі.

Рекомендована оцінка за практику: __________________________
Керівник практики: __________________________
Посада: ______________________________________


Дата: «___» _______ 20 року ________   [Ім’я, прізвище керівника практики]



